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ECONOMIE / Fortement pénalisés par plus de deux mois de fermeture, les
restaurateurs tentent de limiter tant bien que mal les pertes. Et de croire a
un prochain frémissement.

Face a la crise,

les restaurateurs s’o

es restaurants pourraient-ils

réouvrir en juin ? Le Premier

ministre Edouard Philippe a an-
noncé le 14 mai que, dans le cas des
départements classés verts - comme
UArdéche - « une réouverture le 2 juin
pourra étre envisagée si ['évolution de
'épidémie ne se dégrade pas ». Cette
date devra étre confirmée lors de la
semaine du 25 mai. P4s de quoi rassurer
les restaurateurs pour autant. Ils se
préparent a devoir appliquer de stricts
protocoles sanitaires, sans pour autant
gue ceux-ci aient été précisés par le
gouvernement.
Pour U'heure, ils restent porte close.
«C'estune situation trés difficile, souligne
Evelyne Chanéac de U Auberge Chanéac
(Sagnes-et-Goudoulet]. Pour nous, mais
aussipour nos fournisseurs locaux ! C'est
lapériode duFin Gras, de [a coursecycliste
l"Ardéchoise : traditionnellement, nous
nous approvisionnons auprés de produc-
teurs locaux, mais cette année, nous avons
annulé toutes les commandes. »

Les commandes

a emporter se développent
Pour limiter tantbien que mal les pertes,
certains restaurateurs ont mis en place
des systémes de commandes & empor-
ter. C'est le cas de 'établissement Chez
Marti, 3 Saint-Germain : « Nous avons
démarré les commandes le 9 mai, et avons
été agréablement surpris par le nombre
de commandes, de (a part de nos clients
habituels mais aussi plus largement, sou-
ligne Angéline Martinez, responsable de
table. Le bouche-a-oreille a fonctionné !
Les gens veulent soutenir le commerce
local, »

Méme démarche au Bistrot du Regain,
au Teil qui propose un systéme de repas
aemporter avec récupération sur place
du lundi au vendredi, midi et soir. « Les
premiers retours sont encourageants.
Heureusement, nous pouvons aussicomp-
ter sur nos fournisseurs locaux qui sont
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Pour compenser, en partie, la salle vide durant la crise du Covid-19, le
restaurant Chez Marti propose un systéme de commandes & emporter.

trés réactifs », affiche Francoise Heyn,
la gérante.
Charmes-sur-Rhdne, la cuisine gas- . _

tronomique du Carré d'Aléthius se  lavenir»

décline aujourd’hui en commandes 2
emporter a récupérer sur place ou en
livraison dans un rayon de 10 km.

« On est loinde
compenser le manque

a gagner »

Pour Stéphanie Samin, co-gérante du
Carré d'Aléthius, le systéme de com-
mandes a emporter permet de garder
un lien avec les clients et de maintenir
un peu d'activité, mais pas de remplacer
('activité habituelle. « On est loin de com-
penser le manque a gagner. La situation

est trés préoccupante: notre équipe de
salariés est au chomage pamel et nous
sommes dans l'impossil

D’autant plus que tcus les restaurants
n’ont pas la capacité de faire de la vente
a emporter : « L Auberge Chanéac fonc-
tionne beaucoup avec le tourisme, les
visiteurs, indique Evelyne Chanéac. La
clientéle locale seule ne suffit pas pour
la mise en place d’un systéme de com-
mandes. » L"'auberge continue cependant
de proposer ses terrines, saucissons et
pains maison & emporter a sa clientéle.
« Nous attendons avec impatience la pos-
sibilité de réouvrir. » ®

Myléne Coste

Comment les professionnels
appréhendent-ls la possibilité d'une

_réouverture le 2 juin ?

'Des questions sans réponses




